
　日本一深い駿河湾に面した沼

津港は、深海魚を含むたくさん

の魚が水揚げされる沼津魚市場

や70店舗以上のお店が集まる

飲食・物販エリアだけでなく、水

族館やアトラクション、大型展望

水門「びゅうお」、沼津港遊覧ク

ルーズなど子供から大人まで楽

しめます。

　港八十三番地には、

100種類以上の深海

生物を展示する沼津

港深海水族館やライド

型のシューティングア

トラクション、最新の

VRアトラクションな

ど、遊べるスポットも

盛りだくさん♪
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沼津 港ってどんなとこ？

一日中
遊べちゃう！

深海魚
の水族

館は

世界で
ここだけ

食物販や水族館が集まる港八十三番地

1.

2.



　
沼
津
魚
市
場
は
鮮
魚
の
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揚
げ
量
が
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ど
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競
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活気あふれるセリが見どころ！

沼津魚市場でダントツの水揚げ量を誇るの
がサバ。沼津港で圧倒的な量を占めます！

　沼津港はもちろん、全国から旬の魚介が集まる魚市

場。飲食店や展望施設などが併設され、2Fの見学通路か

らは1Fで行われるセリの様子を見学することができる。

■セリ見学5:45～7:00頃 ■土曜、火曜（不定期）休営

※但し木曜日は 14：00 迄



大型展望水門

駿河湾を味わう町。

　津波対策の大型水門。地上30m

の展望施設からは駿河湾を一望で

き、富士山を望むパノラマビューが

圧巻！トリックアートやさまざまな展

示など、見どころいっぱいです。

　所要時間約30分で駿河湾をク

ルージングできる遊覧船は、日本一

高い富士山や沼津御用邸記念公園、

白砂青松の景色を楽しめます。

▲トリックアートゾーンでは、飛
び出てくるような深海魚と迫力
の写真を撮れる！

展望回廊をつなぐ連絡回路の
床がまるで深海のよう▶

02
POINT

03
POINT

04
POINT

必見
スポット！

■10:00～20:00 ■定休日なし
■大人100円・小中学生50円

休
料
営

■大人1,300円・小人650円
■所要時間 約30分他
料

　

沼
津
港
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に
あ
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港
八
十
三

番
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は
、
沼
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揚
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さ
れ
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司
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。
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族
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あ
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る
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遊
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が
一
日
中
楽
し
め
ま
す
。



水深2,500mに及ぶ日本一深い湾「駿河湾」には約1,200種

の魚類が生息していると言われます。

駿河湾では様々な漁が行われ、沼津魚市場に水揚げされてい

ます。特に深海底曳網漁は、駿河湾の急深な地形のため、漁場

が近く新鮮な深海魚が水揚げされるのが特徴です。

水深2,500mに及ぶ日本一深い湾「駿河湾」には約1,200種
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駿河湾では様々な漁が行われ、沼津魚市場に水揚げされてい

ます。特に深海底曳網漁は、駿河湾の急深な地形のため、漁場

が近く新鮮な深海魚が水揚げされるのが特徴です。

❹しらす船曳網漁

　しらすの群れを見つけ、その魚群を取り
囲むように網を入れ、その網をゆっくり曳
くことで、しらすの群れを網にいれて漁獲
する漁法です。静岡県はしらすの漁獲量
が全国３位となっています。
　漁獲されたしらすは、生しらすとして食べ
られたり、釜揚げに加工されたりします。

❶大中型まき網漁

　船団を組み、集魚灯で集めた魚群を網
で取り囲み、獲る漁法です。網を積んだ
「網船」、網船をサポートする「レッコボー
ド」、魚群を探す「探索船」、獲った魚を運
ぶ「運搬船」など一般的に４～７隻で船団
を組みます。
　沼津では一番水揚げ量が多く、サバや
イワシ、アジなどが漁獲されます。

❸定置網漁

　定置網漁は、一定期間、魚の回遊する
場所に網を設置し、網に誘導された魚を
捕獲する漁法です。
　まき網漁などの能動的に魚を獲る漁法
と異なり、過剰漁獲になりにくい、継続的
な漁業が可能な環境にやさしい漁法と言
われています。

❷深海底曳網漁

　深海底曳網漁は、漁船の後部から水深
200～500ｍの海底に網を落とし、船を
移動させながら海底の魚類を捕獲する漁
法です。
　駿河湾では資源保護のため、漁期が９
月中旬～５月中旬、また網入れは日の出
から日の入りの間に４回までと決められ
ています。 

❺一本釣り漁 ❻海面養殖業

　沼津の一本釣り漁は、主に太刀魚（タ
チウオ）を水揚げする伝統的な漁法です。
　大きな竿に針をつけ、一本一本丁寧に
釣り上げます。この方法は太刀魚の体に
傷をつけず、綺麗な状態を保つことがで
き、高値で取引されています。

　沼津では、海の中に生け簀を設置し、
主にアジやタイなどの養殖業が行われて
います。
　地元の内浦漁協では、特にアジの養殖
が盛んで、内浦漁協直営の「いけすや」で
は、新鮮なアジを使った料理が食べられ
ます。



沼津港で最も水揚げ量が多い魚。腹部
にある黒い斑点がゴマに似ているのが
名前の由来。大群を作り、遊泳してお
り、釣り人にも親しまれている魚。

太い刀に似ていることや立つように泳ぐ
姿からなど由来には諸説ある。水深10～
300ｍにまで生息する。塩焼きや炙って
寿司にしても美味しい。

雑食性で海藻やスイカなど何でも食べる。性
転換する魚で、成長するとオスからメスにな
る。生息環境が広く、海水魚だが、河口域で
も見られる。歯ごたえのある白身で美味。

幼魚の頃は体側の黒い縦じまが特徴だが、
成長と共に薄くなる。6～7月頃に脂がのり、
刺身や塩焼きで食べられる。大型の個体は
高値で取引されることも。

カマス科に属する『アカカマス』などの
魚種のこと。肉食で小魚などを捕まえ
て食べる。塩焼きや干物としての流通
が多い。

標準和名『ブリ』のことで、関東近辺では、
大きさによってワカシ→イナダ→ワラサ→
ブリと呼び名の変わる出世魚である。

手足のような形をした胸ビレには味を感
じる器官である味蕾があり、海底の餌を
探って生活をしている。歩くように移動
する。非常に美味な白身魚でもある。

輸送が困難であることから、飼育展示は
非常に少ない魚種である。黒潮にのって
4月頃、南から北上し、駿河湾に達するの
が『初ガツオ』、秋口に東北からUターン
して南下してくるのが『戻りガツオ』と呼
ばれ、それぞれ親しまれている。

主に『カタクチイワシ』や『マイワシ』、
『ウルメイワシ』の稚魚。沼津港の目の
前で漁獲されているため、鮮度が良く、
釜揚げはもちろん生で刺身や寿司とし
て人気がある。

全長1ｍ程にまで成長する。白身魚の代表格で
ある。旬は6～8月頃で、くせが少なく、バター
焼きや刺身などで美味しく食べられる。

味が良いことから『アジ』の名前が付け
られた程、旨味の多い魚。最大で40㎝
程にまで成長する。尾の付近にあるぜい
ごと呼ばれる棘状のウロコが特徴的。

漢字では鰯と書く通り、鮮度が落ちるの
がとても早い。水族館では、大水槽に群
れで展示されることの多い魚種である。
梅雨時期は脂がのって美味しい。

古くから祝いの席では欠かせない魚。
淡い紅色の体には、コバルト色の小斑
点が散在している。釣りや定置網、底
曳き網など様々な漁法で漁獲される。

細長いフォルムが特徴的で槍のよう
な形をしていることから名前が付けら
れた。歯ごたえや旨みもあり、寿司や
刺身でも人気のメニュー。

硬い皮の上に細かいウロコが覆ってお
り、『皮をはいで食べること』が名前の由
来となっている。食通を唸らせる程美味
な魚とされ、肝（肝臓）は海のフォアグラ
と呼ばれる。



主に北太平洋の浅海で見られるが、深海にも生息
する。体長が3m、体重は30kgにもなる世界最大の
タコで水族館でも人気者。刺身やカルパッチョ、煮
物などに最適で嚙むほどに甘さが増して美味しく
なる。

口の中が黒いことから『ノドグロ』の名
前で有名な高級な深海魚。脂がのり、
柔らかく上品な甘みがあり、煮付けや
焼き物で非常に美味しい。

水深200～400ｍの深海底に巣穴を
掘って暮らす。別名『手長エビ』でも広
く知られている。高級フランス料理な
どでも人気がある。特徴的な長いハサ
ミ足は威嚇をする時に使う。

水深100ｍ程の深場に生息するハナダイの仲
間。一般に流通することはほとんどない。味は良
く、刺身や天ぷらなどで食べられる。

標準和名は『オオコシオリエビ』。腹部が折り曲
がっていることから『腰折り』の名前が付けられ
た。甘みが強く、みそ汁や素揚げにすると非常に
美味なことから、近年、流通量も増えつつある。

標準和名は『ツノナガチヒロエビ』。
最大で20cm程。主に地場消費さ
れ、天ぷらや焼き物、煮付け、鍋物な
どで食べられている。

標準和名は『ヒゲナガエビ』。水深
200～600ｍに棲む。ヒゲのように長
い触角が由来。沼津では刺身や寿司
でも食べられる。

名前の通り、弓道の的のような黒い
斑紋が特徴的。関西では高級魚とし
て扱われ、淡泊で美味な魚である。
飼育はかなり難しく、水族館でも生
きた状態での展示は非常に少ない
魚種である。

標準和名は『ニギス』。沼津では水揚
げ量も多い深海魚。クセのない白身
で、刺身や天ぷら、フライ、丸干しなど
で食べられる。

水深150～500ｍに棲む白身の高級
魚。幼魚は浅場で暮らし、成長と共に
深い岩礁域に移動する。薄いピンクの
身は、味が濃く脂がのっていて美味し
いため、釣り人から人気。

標準和名は、『ワキヤハタ』や『オオメ
ハタ』などを指して沼津では、デンま
たはデンデンと呼ぶ。塩焼きや煮付
け、刺身などでも食べられる。

水深150～500ｍの海底に棲む。脂があり、刺
身や塩焼き、唐揚げで食べられる。長年の間、卵
胎生で赤ちゃんを産むと思われていたが、近年、
卵生であることが分かった。

水深500ｍまでの海底で砂に潜って
暮らす。グロテスクな姿からは想像出
来ない程、味は美味しい魚。鍋が代表
的だが、肝も絶品。

標準和名は『トウジン（唐人）』。いかにも深海魚
のような見た目をしているが、沼津では刺身で
食べられており、名物にもなっている。

標準和名は『ハシキンメ』。深海水族館では年
間を通して見られる魚。肌はザラザラしている
が、刺身や寿司として沼津では人気がある。
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光
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。
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た
食
べ
る
だ
け
で
な
く
、日

本
で
一
つ
だ
け
の
深
海
に
特
化
し
た
水
族
館

も
作
っ
て
し
ま
い
ま
し
た
。
深
海
魚
の
価
値

が
高
ま
る
こ
と
で
、セ
リ
の
相
場
が
上
が
り
、

水
産
業
に
も
相
乗
効
果
が
生
ま
れ
て
い
る
そ

う
で
す
。
以
前
は
た
だ
の
漁
港
だ
っ
た
沼
津

港
が
今
で
は
年
間
1
5
0
万
人
以
上
の
観
光

客
が
訪
れ
る
観
光
地
と
な
り
ま
し
た
。

　

さ
あ
、
次
の
ペ
ー
ジ
か
ら
は
そ
ん
な
港
八

十
三
番
地
の
個
性
豊
か
な
店
舗
を
紹
介
し
て

い
き
ま
し
ょ
う
！

食べるだけではなく、アトラクション
までが楽しめる

港
の
常
識
を
覆
す

m i n a t o 8 3 . c om



ま
る
で
冥
界
!?

異
世
界
の
未
知
な
る
生
物
と
出
会
う

駿河湾大水槽
　

深
い
深
い
海
の
底
が
ど
う
な
っ
て
い
る
の

か
、
ど
ん
な
生
き
物
が
う
ご
め
い
て
い
る
の

か
考
え
た
こ
と
は
あ
り
ま
せ
ん
か
？
深
海
に

棲
む
生
き
物
っ
て
、
神
秘
的
で
少
し
怖
い
イ

メ
ー
ジ
が
あ
り
ま
す
よ
ね
…
…
。
そ
ん
な
、

謎
に
包
ま
れ
た
深
海
生
物
が
生
き
た
ま
ま
見

ら
れ
る
の
が
、『
沼
津
港
深
海
水
族
館
』。
世

界
に
5
0
0
以
上
も
あ
る
水
族
館
の
中
で

も
、
深
海
に
特
化
し
た
も
の
は
こ
こ
だ
け
な

ん
だ
そ
う
。

　

で
は
な
ぜ
、
ほ
か
の
場
所
に
は
な
い
の
で

し
ょ
う
。
そ
れ
は
ズ
バ
リ
、〝
作
れ
な
い
か

ら
〞。
環
境
の
変
化
に
弱
い
深
海
生
物
の
飼

育
、
展
示
を
お
こ
な
う
上
で
は
、
捕
獲
と
輸

送
が
大
き
な
壁
と
な
り
ま
す
。
デ
リ
ケ
ー
ト

な
生
き
物
な
の
で
、
運
ぶ
時
間
が
長
け
れ
ば

長
い
ほ
ど
弱
っ
て
し
ま
い
、
展
示
ど
こ
ろ
で

は
あ
り
ま
せ
ん
。
そ
の
点
、
沼
津
港
は
、
目

の
前
が
深
海
2
5
0
0
m
を
誇
る
日
本
一
深

い
「
駿
河
湾
」。
そ
の
駿
河
湾
で
唯
一
深
海

魚
を
捕
獲
す
る
底
曳
網
漁
を
約
1
0
0
年
前

か
ら
行
っ
て
い
る
の
が
沼
津
港
な
の
で
す
。

駿
河
湾
は
急
深
の
た
め
、
港
か
ら
水
深

2
0
0
ｍ
以
上
の
深
海
域
ま
で
、
な
ん
と
船

で
わ
ず
か
20
分
。
捕
獲
し
て
す
ぐ
船
上
で
遮

光
し
、
水
温
を
コ
ン
ト
ロ
ー
ル
す
れ
ば
、
生

き
た
状
態
で
持
ち
帰
る
こ
と
が
で
き
る
と
い

う
、
深
海
水
族
館
に
は
こ
れ
以
上
な
い
ほ
ど

の
好
立
地
だ
と
い
い
ま
す
。

　

も
う
ひ
と
つ
の
壁
が
飼
育
。
深
海
生
物
の

沼津港深海水族館
シーラカンス・ミュージアム
沼津港深海水族館
シーラカンス・ミュージアム

駿河湾大水槽

■10:00～18:00（最終入館
は閉館30分前まで）※繁忙
期は変更あり 
■年中無休（1月メンテナンス
休業あり）
■大人（高校生以上）1,800
円、こども（小中学生）9 0 0
円、幼児（4歳以上）400円、
65歳以上100円引き（証明書
を提示）

料

休

営

多
く
は
そ
の
生
態
が
謎
に
包
ま
れ
て
い
て
、

飼
育
方
法
も
確
立
さ
れ
て
い
な
い
と
の
こ

と
。
そ
の
た
め
、
オ
ー
プ
ン
以
来
、
飼
育
ス

タ
ッ
フ
は
日
々
手
探
り
で
、
捕
獲
し
て
き
た

深
海
生
物
が
一
日
も
長
く
元
気
に
生
き
ら
れ

る
よ
う
、光
、水
温
、エ
サ
の
種
類
や
量
な
ど
、

試
行
錯
誤
を
重
ね
た
と
い
い
ま
す
。
そ
の
結

果
、
現
在
展
示
さ
れ
て
い
る
の
は
1
0
0
種

類
以
上
。
努
力
の
結
晶
が
、
ま
さ
に
目
の
前

の
水
槽
で
元
気
な
姿
を
見
せ
て
く
れ
て
い
る

と
思
う
と
、
感
動
も
増
し
増
し
で
す
。
水
族

館
の
バ
ッ
ク
ヤ
ー
ド
に
は
、
展
示
さ
れ
て
い

る
以
上
の
数
の
水
槽
が
ず
ら
り
と
並
ん
で
い

る
そ
う
。そ
こ
で
飼
育
環
境
を
入
念
に
整
え
、

病
気
や
傷
が
あ
れ
ば
治
療
し
て
、
デ
ビ
ュ
ー

の
日
を
待
っ
て
い
る
ん
で
す
ね
。

　

数
あ
る
深
海
生
物
の
中
で
も
、思
わ
ず「
キ

レ
イ
」
と
声
が
出
て
し
ま
う
の
が
ヒ
カ
リ
キ

ン
メ
ダ
イ
。
眼
の
下
に
あ
る
大
き
な
発
光
器

を
反
転
さ
せ
て
、
チ
カ
チ
カ
と
強
い
光
を
点

滅
さ
せ
て
い
る
の
で
す
。
光
を
放
ち
な
が
ら

群
れ
を
成
し
て
泳
ぐ
様
子
は
、
さ
な
が
ら
水

中
の
プ
ラ
ネ
タ
リ
ウ
ム
。
ヒ
カ
リ
キ
ン
メ
ダ

イ
の
展
示
ス
ペ
ー
ス
は
、
カ
ー
テ
ン
で
仕
切

ら
れ
、
ゆ
っ
た
り
と
し
た
B
G
M
と
相
ま
っ

て
と
て
も
幻
想
的
な
空
間
に
な
っ
て
い
ま

す
。
ほ
か
に
も
、
駿
河
湾
大
水
槽
を
悠
々
と

歩
き
回
る
、
タ
カ
ア
シ
ガ
ニ
は
必
見
。
駿
河

湾
に
棲
息
す
る
世
界
最
大
の
カ
ニ
で
、
脚
を

広
げ
る
と
３
m
に
も
な
る
堂
々
た
る
姿
は
圧

巻
で
す
。

　

水
族
館
の
２
階
は
シ
ー
ラ
カ
ン
ス
・

ミ
ュ
ー
ジ
ア
ム
に
な
っ
て
い
て
、
世
界
で
唯

一
、
シ
ー
ラ
カ
ン
ス
の
冷
凍
個
体
２
体
と
３

体
の
剥
製
を
見
る
こ
と
が
で
き
ま
す
。
コ
モ

ロ
諸
島
で
の
捕
獲
秘
話
な
ど
も
知
る
こ
と
が

で
き
る
、
贅
沢
な
展
示
内
容
と
な
っ
て
い
ま

す
。

　

年
間
35
〜
40
万
人
が
訪
れ
る
沼
津
港
深
海

水
族
館
。
今
後
は
拡
張
リ
ニ
ュ
ー
ア
ル
も
予

定
さ
れ
て
い
る
と
の
こ
と
。
ま
た
、
深
海
生

物
が
捕
獲
さ
れ
る
た
び
に
展
示
も
入
れ
替
わ

る
の
で
、
訪
れ
る
た
び
に
新
た
な
生
物
に
出

会
え
る
の
も
、
他
の
水
族
館
に
は
な
い
特
長

で
す
。
リ
ピ
ー
ト
す
れ
ば
す
る
ほ
ど
新
し
い

発
見
が
あ
る
、
沼
津
港
の
ラ
ン
ド
マ
ー
ク
に

ぜ
ひ
足
を
運
ん
で
み
て
く
だ
さ
い
。



ナ
ー
の
水
槽
は
、ゆ
ら
ゆ
ら
と
揺
れ
る
大
小

の
触
手
が
、ま
る
で
冥
界
の
お
花
畑
の
よ
う
。

ま
さ
に
、英
語
名「
海
の
ア
ネ
モ
ネ
」（
s
e
a 

a
n
e
m
o
n
e
）の
通
り
だ
な
と
納
得
。

　

工
夫
を
凝
ら
し
た
展
示
の
数
々
と
、こ
だ

わ
り
の
内
装
や
照
明
が
雰
囲
気
づ
く
り
に
一

役
買
っ
て
い
て
、い
つ
、誰
と
、何
度
来
て
も

新
鮮
な
没
入
感
に
浸
れ
る
水
族
館
に
な
っ
て

い
ま
す
。

圧
倒
的
な
没
入
感
で

海
底
を
散
歩
で
き
る
!?

まるでアート!
 SNS 映えも叶う
 骨格標本

　
『
沼
津
港
深
海
水
族
館
』に
一
歩
足
を
踏
み

入
れ
て
驚
く
の
が
、建
物
自
体
の
面
白
さ
。壁

や
天
井
は
深
海
を
イ
メ
ー
ジ
し
た
作
り
に

な
っ
て
い
て
、ま
る
で
自
分
自
身
が
海
の
中

に
迷
い
込
ん
だ
か
の
よ
う
な
没
入
感
が
得
ら

れ
ま
す
。規
模
と
し
て
は
そ
こ
ま
で
大
き
く

な
い
は
ず
な
の
に
、こ
の
先
を
進
む
と
奥
は

ど
う
な
っ
て
い
る
ん
だ
ろ
う
と
ワ
ク
ワ
ク
感

が
刺
激
さ
れ
る
工
夫
が
随
所
に
仕
掛
け
ら
れ

て
い
ま
す
。

　

生
物
の
宝
庫
と
し
て
知
ら
れ
る
駿
河
湾
を

再
現
し
た
、
大
迫
力
の
駿
河
湾
大
水
槽
（
前

ペ
ー
ジ
）は
海
底
遺
跡
を
模
し
た
デ
ザ
イ
ン

で
、水
族
館
と
い
う
よ
り
テ
ー
マ
パ
ー
ク
に

来
た
よ
う
な
雰
囲
気
。魚
た
ち
が
泳
ぎ
、タ
カ

ア
シ
ガ
ニ
が
長
い
脚
を
使
っ
て
ゆ
っ
た
り
移

動
す
る
背
景
に
は
、遺
跡
の
ア
ー
チ
や
石
段
、

ダ
イ
オ
ウ
イ
カ
や
シ
ー
ラ
カ
ン
ス
の
彫
刻
も

見
え
ま
す
。駿
河
湾
に
生
息
す
る
生
物
を
目

の
前
に
す
る
リ
ア
ル
と
、海
底
遺
跡
と
い
う

フ
ァ
ン
タ
ジ
ー
が
調
和
さ
れ
、他
に
は
な
い

エ
ン
タ
メ
感
を
味
わ
え
る
水
族
館
。「
沼
津
港

深
海
水
族
館
」
の
文
字
が
光
る
石
の
オ
ブ

ジ
ェ
は
S
N
S
映
え
す
る
と
好
評
で
す
。

　

各
水
槽
の
展
示
の
方
法
も
ユ
ニ
ー
ク
。隣

り
合
わ
せ
の
水
槽
で
、照
明
の
強
さ
や
色
を

変
え
て
浅
い
海
と
深
い
海
に
暮
ら
す
生
物
を

比
較
し
て
見
せ
る
コ
ー
ナ
ー
は
知
的
好
奇
心

を
掻
き
立
て
ら
れ
ま
す
。60
匹
以
上
の
イ
ソ

ギ
ン
チ
ャ
ク
が
一
度
に
見
ら
れ
る
深
海
コ
ー

　

水
族
館
な
の
で
も
ち
ろ
ん
、生
き
た
状
態
の

深
海
生
物
を
見
る
の
が
王
道
。で
も
、ア
ー
ト
好

き
に
絶
対
お
す
す
め
し
た
い
の
が〝
透
明
骨
格

標
本
〞で
す
。透
き
通
っ
た
体
に
青
や
赤
で
染
め

上
げ
ら
れ
た
骨
が
と
に
か
く
キ
レ
イ
！

　

生
物
の
骨
の
構
造
を
観
察
す
る
た
め
の
透
明

骨
格
標
本
は
、も
と
も
と
学
術
分
野
で
の
研
究

を
目
的
に
専
門
家
の
間
で
作
ら
れ
て
い
た
そ
う
。

近
年
は
、そ
の
美
し
さ
か
ら
ア
ー
ト
作
品
と
し

て
評
価
が
高
ま
っ
て
い
る
ん
で
す
。さ
ま
ざ
ま
な

薬
品
を
使
い
、硬
い
骨
は
赤
く
、軟
ら
か
い
骨
は

青
く
染
め
ら
れ
て
い
て
S
N
S
映
え
も
間
違
い

な
し
！
ス
タ
ッ
フ
自
ら
数
ヵ
月
か
け
て
作
る
透

明
骨
格
標
本
は
水
族
館
の
売
店
で
も
買
え
る
そ

う
な
の
で
、ひ
と
味
違
っ
た
お
土
産
と
し
て
も
お

勧
め
で
す
。

映える！！



　

深
海
生
物
の
神
秘
を
堪
能
し
た
あ
と
は
、

２
階
の『
シ
ー
ラ
カ
ン
ス
・
ミ
ュ
ー
ジ
ア
ム
』

へ
。こ
こ
で
は
シ
ー
ラ
カ
ン
ス
の
剥
製
3
体

と
、冷
凍
個
体
２
体
が
展
示
さ
れ
て
い
ま
す
。

３
億
５
千
万
年
前
と
い
う
、気
が
遠
く
な
る

ほ
ど
昔
か
ら
そ
の
姿
形
を
変
え
ず
に
深
海
に

棲
息
し
続
け
て
い
る「
生
き
る
化
石
」シ
ー
ラ

カ
ン
ス
。恐
竜
が
地
球
上
に
登
場
し
た
の
で

さ
え
2
億
6
千
万
年
も
前
だ
と
考
え
る
と
、

そ
れ
よ
り
は
る
か
に
さ
か
の
ぼ
る
な
ん
て
、

う
ま
く
想
像
で
き
ず
、地
球
史
年
表
の
前
で

し
ば
し
思
考
停
止
…
…
。

　

す
で
に
絶
滅
し
た
と
思
わ
れ
て
い
た
シ
ー

ラ
カ
ン
ス
が
、ア
フ
リ
カ
・
コ
モ
ロ
諸
島
で
見

つ
か
っ
た
の
は
1
9
3
8
年
。世
界
中
を
驚

か
す
大
ニ
ュ
ー
ス
に
な
っ
た
の
で
す
。そ
の

後
、日
本
の
学
術
調
査
隊
が
現
地
入
り
し
、

生
き
た
シ
ー
ラ
カ
ン
ス
を
捕
獲
。そ
の
時

の
５
体
が
正
規
の
手
続
き
を
経
て
国
内
へ

持
ち
込
ま
れ
、今
こ
こ
で
公
開
さ
れ
て
い

る
ん
で
す
。

　

現
在
、シ
ー
ラ
カ
ン
ス
は
ワ
シ
ン
ト

ン
条
約
に
よ
り
そ
の
鱗
一
枚
で
さ
え
、

取
引
が
厳
し
く
制
限
さ
れ
て
い
ま
す
。

日
本
で
唯
一
公
開
、展
示
さ
れ
て
い
る

こ
の
剥
製
は
、環
境
省
の
特
別
な
許
可

を
受
け
た
も
の
。こ
こ
で
し
か
見
ら
れ

な
い
シ
ー
ラ
カ
ン
ス
、ぜ
ひ
間
近
で
観

察
し
て
く
だ
さ
い
。

　

３
体
の
剥
製
に
加
え
、珍
し
い
の
が

冷
凍
標
本
で
す
。冷
凍
と
い
っ
て
も
、一

見
そ
ん
な
に
冷
た
そ
う
に
は
見
え
ま
せ
ん

が
、そ
れ
は
最
新
の
技
術
の
成
せ
る
技
。ケ
ー

ス
は
常
時
マ
イ
ナ
ス
20
度
に
保
た
れ
て
い
る

そ
う
で
す
が
、結
露
も
曇
り
も
な
い
の
で
中

の
標
本
が
よ
く
見
え
ま
す
。ふ
と
、停

電
し
た
ら
ど
う
す
る
の
か
疑
問

が
わ
き
ま
し
た
。水
族
館
の
ス

タ
ッ
フ
い
わ
く
「
自
然
災
害
な

ど
に
も
備
え
て
、非
常
用
電
源

も
確
保
し
て
あ
り
ま
す
」と
の

こ
と
。世
界
的
に
貴
重
な
標
本

だ
け
あ
っ
て
、厳
重
に
管
理
さ

れ
て
い
る
の
で
す
。

　

と
こ
ろ
で
こ
の
シ
ー
ラ
カ
ン

ス
。ア
フ
リ
カ
で
発
見
さ
れ
た

あ
と
、イ
ン
ド
ネ
シ
ア
で
も
近

縁
種
が
見
つ
か
っ
て
い
ま
す
。

依
然
と
し
て
謎
の
多
い
深
海
。

最
深
部
が
2
5
0
0
ｍ
に
も
達

す
る
駿
河
湾
に
、第
三
の
シ
ー

ラ
カ
ン
ス
は
い
な
い
な
ん
て
誰

が
言
い
切
れ
る
で
し
ょ
う
。そ

れ
ど
こ
ろ
か
、シ
ー
ラ
カ
ン
ス
以

上
に
、世
界
中
を
驚
か
せ
る
大
発

見
さ
え
、夢
で
は
な
い
か
も
し
れ

な
い
の
で
す
。沼
津
港
か
ら
見
え
る
そ
の
す

ぐ
先
に
、壮
大
な
ロ
マ
ン
が
眠
っ
て
い
る
と

思
う
と
、ワ
ク
ワ
ク
が
止
ま
り
ま
せ
ん
。

生きたままの姿で見られる
冷凍標本は世界でここだけ。▶

体長170ｃｍ、体重80㎏の剥製。
鎧のように硬い
ウロコに覆われ、
背骨がない。

▶

駿河湾で捕獲されたラブ
カの剥製。水深 5 0 0 ～
1000mに生息する古代ザ
メ。むき出しのエラで、深
海でも効率よく酸素を取り
込むことができる。 

深海に棲む全長５ｍのメガマウスザメの剥
製。名前の由来はその巨大な口。この剥製
は沼津市の海岸に打ち上げられたもの。

富山湾で捕獲された、約３m のリュウグウノ
ツカイの剥製。ヒレのキレイな緋色にも注目

したい。

５
体
も
の
標
本
の
保
有
・
展
示
を

世
界
で
唯
一
実
現

Co
lum
n

飼育解説員によるトークや
実験教室は必見！！
毎日３～４回おこなわれる、飼育員による解説。通常の魚類と
は異なるシーラカンスの体の構造や寿命について、はたまた
「食べたら美味しいの？」など気になるポイントを教えてくれま
す。ほかにも『深海実験教室』という深海の水圧を目の当たり
にできるイベントなど各種解説も。飼育員の豊富な知識とトリ
ビア満載のトークをお見逃しなく！

太古の姿で生き続ける



素
人
の

 
気
に
な
る
疑
問
を

 
ぶ
つ
け
て
み
た
！

深海生物を捕獲、飼育するのはとても
難しいからです。繊細で弱りやすい深
海生物は、捕獲から最適な環境に移す

までが、時間との勝負。その点、目の前が日
本一深い駿河湾で、深海魚の漁場までが近く、

短時間で運んでこられる沼津港は、深海水族館に
うってつけの場所なのです。
　水族館のスタッフは月に数回、底曳網漁の船を
チャーターして、深海生物を捕獲しに行きます。深海生物
が獲れると船上ですぐに遮光し、ビニール袋に一個体ず
つ入れ、保冷容器に。水温は深海域と同じ10～12度に
保ったまま、水族館へ運び込みます。

美味しい深海生物もたくさんいます。
“深海の生き物”って、グロテスクな見
た目で、食べるには適さないというイ

メージがありませんか？でも、一般的にもなじ
み深いキンメダイやズワイガニ、甘エビや桜エビだっ
て、実は深海の生き物なんですよ。港八十三番地の全
飲食店では、深海魚メニューを取り揃えているので、
ぜひお試しください。漁場が近い沼津港ならではの、
新鮮なお刺身も提供しています。

本来、太陽の光が届かない深海で暮らす
生き物にとっては、光が強いストレスになっ
てしまうからです。捕獲直後は真っ暗な水
槽で落ち着かせて飼育し、徐々に観察でき
る明るさや展示した時に見やすい色へと順
応させます。深海魚には、黒色や赤色をした
ものが多いのですが、赤色は深くなるにつれ
吸収され暗くなるので、深海では保護色に
なるのです。

山
口
飼
育
員

石
塚
飼
育
員

おしえて



栄えある第１位は、深海のアイドル、メンダコ。
ちっちゃい耳（に見えるけど実はヒレ）と、ふわ
ふわ浮遊する可愛らしさに魅了される人が続
出！大人気の深海生物ですが、入手しづらく、
飼育がとっても困難なため、出会えたらラッ
キーです！ ※展示情報は公式インスタグラムをチェック！

メキシコからやってきた、体長50cmにもなる
世界最大のダンゴムシの仲間、ダイオウグソク
ムシ。子どもたちに圧倒的な人気です。何年も
絶食しても死なないことで一躍有名になりま
した。

３憶５千万年前から姿形が変わらない「生きる
化石」として最も有名な魚類、シーラカンス。冷
凍標本２体を含む、５体もの標本が見られるの
は、世界でもここだけです。特殊な形をしたヒ
レや鱗など、じっくり観察してみては！？

脚を広げると、その大きさ
は3ｍにもなる駿河湾に生息する世界最大の
カニ。大水槽では堂々とゆったり動く姿を見
せてくれます。ここだけの話、味も格別です。

その名の通り、とにかくトゲトゲ。
ユーモラスな姿につい手で触ってみたくなり
ますね。名前はカニですが、実はヤドカリの仲
間なんです。ほら、脚は８本（カニは10本）。

ムスーッと相当ご立腹なお顔立ち。アンコウ
の仲間で、両目の間にあるのはエスカ（疑似
餌）ですが、小さすぎて獲物をおびき寄せる効
果のほどは不明。写真では黄色く見える斑は
実際には黄緑に近いです。

人気深
海生物TOP10

脚は14本！

「生き物ですよね？」とまず確認
したくなりますが、れっきとした
深海生物。ウニやヒトデの仲間
で、トゲトゲした触手でプラン
クトンを捉え、中央の口に運び
ます。５億年前からほとんど姿
を変えていない「生きる化石」。

円盤のような形で、クツ（＝ヒキガ
エル）に姿が似ているのが由来と
も。背中が非常に固く、飼育中にス
タッフの手を傷つけることもあると
か。図鑑の写真でさえ剥製であるこ
とがほとんどという、飼育が困難な
深海生物ですが、飼育員の研究の
成果が実って、元気な姿を見せてく
れています。

頭部が、尼僧（比丘尼）に似てい
るのが由来。北海道の深海に棲
息しています。水圧を逃すために
ウロコがなく柔らかいのが特徴
で、ユラユラと泳ぐ姿が幽霊のよ
う。夏に見ると涼がとれるかも。

フィリピンから
輸入されたものを展示。眼の下にあ
る楕円形の大きな発光器には、発
光バクテリアが共生していて、強い
光を発しています。群れで泳ぐ姿は
圧巻。

危
険
が
迫
る
と

海
水
を
飲
ん
で

パ
ン
パ
ン
に
膨
ら
み
ま
す
よ
～

トゲは約3,000本！
実物を見て、何本まで数えられるかな？

味蕾が付いた胸ビレで、
海底の美味しいものを探索

び くに

山
口
飼
育
員

石
塚
飼
育
員



リ
ア
ル
を
超
え
た
V
R
技
術
で

古
代
の
海
底
遺
跡
を
調
査
し
よ
う

　

シ
ュ
ー
テ
ィ
ン
グ
が
楽
し
め
る
ア
ト
ラ

ク
シ
ョ
ン
「
デ
ィ
ー
プ
シ
ー
ワ
ー
ル
ド
」
と

並
ん
で
沼
津
港
の
エ
ン
タ
メ
度
を
グ
ッ
と

押
し
上
げ
て
い
る
の
が「
デ
ィ
ー
プ
ク
ル
ー

ズ
」
。
最
先
端
の
V
R
技
術
で
映
し
出
さ
れ

た
駿
河
湾
を
舞
台
に
、潜
水
艇
に
乗
っ
て
未

踏
の
海
底
遺
跡
を
探
検
す
る
４
D
要
素
も

搭
載
し
た
ア
ト
ラ
ク
シ
ョ
ン
で
す
。

　

ス
タ
ッ
フ
に
案
内
さ
れ
た
部
屋
に
は
、

二
人
一
組
の
座
席
が
並
び
、
18
名
ま
で
が

同
時
に
プ
レ
イ
可
能
。
席
に
つ
い
て
シ
ー

ト
ベ
ル
ト
を
締
め
、
V
R
ゴ
ー
グ
ル
を
装

着
す
る
と
準
備
完
了
で
す
。
ゴ
ー
グ
ル
が

グ
ラ
グ
ラ
し
な
い
か
な
ど
、
ス
タ
ッ
フ
が

丁
寧
に
確
認
し
て
く
れ
、
最
新
Ｖ
Ｒ
へ
の

期
待
が
一
気
に
高
ま
り
ま
す
。
い
ざ
、
深
海

ク
ル
ー
ズ
へ
！

　

駿
河
湾
の
深
海
に
、
古
代
の
海
底
遺
跡

が
発
見
さ
れ
た
と
い
う
ス
ト
ー
リ
ー
。海

■平日／10:00～17:00、土日／10:00～17:30
　（最終受付は閉館15分前）
■年中無休（1月メンテナンス休業あり）
■1回　1,800円
    （水族館の当日チケット提示で100円引）
■所要時間／準備約5分、体験約10分
小学生未満不可
※その他ご利用制限あり

料

他

休

営

洋
調
査
員
と
し
て
最
新
の
潜
水
艇
に
搭
乗

し
、
海
底
遺
跡
と
そ
の
生
態
系
の
調
査
を

お
こ
な
う
と
い
う
使
命
が
課
さ
れ
ま
す
。

ヘ
ッ
ド
セ
ッ
ト
に
は
ボ
イ
ス
チ
ャ
ッ
ト
機

能
が
つ
い
て
い
る
の
で
、
ペ
ア
で
同
じ
景

色
を
見
な
が
ら
会
話
を
し
、
感
動
を
共
有

で
き
る
の
も
大
き
な
魅
力
で
す
。

　

V
R
の
映
像
が
映
っ
た
瞬
間
、
本
当
に

海
の
中
に
潜
っ
た
か
と
錯
覚
す
る
ほ
ど
、

映
像
が
と
に
か
く
リ
ア
ル
。
周
り
を
見
渡

す
と
、
3
6
0
度
海
中
の
景
色
が
広
が
り
、

魚
た
ち
が
通
り
過
ぎ
て
い
き
ま
す
。
視
線

を
下
に
移
す
と
足
元
に
も
海
中
空
間
が
広

が
っ
て
い
て「
身
体
が
浮
い
て
る
!!
」。足
を

ブ
ラ
ブ
ラ
さ
せ
な
が
ら
、
そ
う
か
、
潜
水
艇

に
乗
っ
て
る
ん
だ
っ
た
と
我
に
返
り
ま

す
。
空
間
の
広
が
り
や
生
き
物
の
動
き
す

べ
て
が
リ
ア
ル
す
ぎ
て
脳
が
バ
グ
り
、
も

は
や
現
実
と
V
R
の
区
別
が
つ
か
な
く
な

り
そ
う
…
…
。
半
端
じ
ゃ
な
い
浮
遊
感
に

驚
き
っ
ぱ
な
し
で
す
。

　

調
査
を
サ
ポ
ー
ト
し
て
く
れ
る
A
I
ロ

ボ
ッ
ト
に
導
か
れ
な
が
ら
、
海
底
遺
跡
探

査
に
進
む
中
で
現
れ
る
、
さ
ま
ざ
ま
な
深

海
生
物
た
ち
。
視
線
を
向
け
れ
ば
、
そ
の
生

き
物
を
ス
キ
ャ
ン
し
て
デ
ー
タ
を
集
め
る

こ
と
が
で
き
ま
す
。
ま
る
で
ド
ラ
ゴ
ン

ボ
ー
ル
の
ス
カ
ウ
タ
ー
を
手
に
入
れ
た
か

の
よ
う
な
気
分
に
。
ふ
だ
ん
の
生
活
の
中

で
は
ま
ず
見
る
こ
と
の
で
き
な
い
リ
ュ
ウ

VR深海アドベンチャー

ディープクルーズ
VR深海アドベンチャー

ディープクルーズ

水族館チケット
提示で

¥100OFF

ベルトとゴーグルを装着して気分も高
まる。ペアで会話まで楽しみながら、
海底遺跡探査へ。

サンゴ礁の広がる浅い海から冒険がスタート。上下左右、どこを見ても
海中の景色が広がる。



高い映像技術を持つ
世界的企業の協力の

もと、圧倒的

な臨場感と没入感を
実現。ゴーグルを着け

れば、文字通

り360度深海の世界を味わ
うことができる。

サンゴ礁の広がる浅い
海から、AIロボットに導かれて深

海

の海底遺跡へ。多種多
様な深海生物に出会え

るなど、驚

きの展開が待っていま
す。中盤で進みたいコ

ースを選択で

きるのも嬉しい。

２名ずつが隣り合った
シートに座る。ボイス

チャット機

能で会話も可能。同じ
映像を見ながら、驚き

も楽しさも

共有できる。間にある
ひとつのコントローラ

ーを一緒に

操作して、絆を深める
のもお勧め。

イチオシPOINT!

1.最先端のVR技術

2.洗練されたストーリ
ー性

3.ペアとの一体感が味
わえる

　

深
海
探
検
を
終
え

て
戻
っ
て
き
た
浅
瀬

に
は
、
一
面
に
広
が
る

サ
ン
ゴ
礁
。約
10
分
の

V
R
映
像
体
験
で
す

が
、
大
迫
力
の
美
し
い

映
画
を
1
本
観
終
え

た
よ
う
な
満
足
感
に

浸
れ
ま
す
。
深
海
水
族

館
の
当
日
チ
ケ
ッ
ト

提
示
で
、
ぜ
ひ
お
得
に

深
海
を
旅
し
て
み
て

く
だ
さ
い
ね
。

次々と訪れる場面転換に、約10分の海底探査の間は
ドキドキしっぱなし。

M I SS I ON

グ
ウ
ノ
ツ
カ
イ
や
ラ
ブ
カ
が

生
き
て
泳
ぐ
様
子
を
目
の
当

た
り
に
で
き
る
な
ん
て
感
激

で
す
。
映
像
に
合
わ
せ
て
、

時
々
シ
ー
ト
か
ら
も
振
動
が

伝
わ
り
、
臨
場
感
も
ア
ッ
プ
。

中
盤
で
は
「
フ
ァ
ン
タ
ジ
ー
」

と
「
ホ
ラ
ー
」
ど
ち
ら
か
の

コ
ー
ス
が
選
択
で
き
ま
す
。
ホ

ラ
ー
人
気
が
高
い
そ
う
で
す

が
、
そ
の
先
を
進
む
と
真
っ
暗

で
不
気
味
な
深
海
生
物
が
う

ご
め
い
て
…
…
。
ク
ラ
イ
マ
ッ

ク
ス
で
は
息
を
の
む
展
開
が

待
っ
て
い
ま
す
が
、
実
際
に

乗
っ
て
み
て
の
お
楽
し
み
。

フ
ァ
ン
タ
ジ
ー
コ
ー
ス
で
は
メ
ン
ダ
コ
や

ク
ラ
ゲ
が
漂
い
、
幻
想
的
な
雰
囲
気
を
味

わ
え
ま
す
。

海中探査では、サポートAIが解説・先導してくれる。

VR技術を使って、多種多様な深海生物が泳ぐ様子を見ること
ができる。



深
海
生
物
を
撃
ち
ま
く
れ
！！

ラ
イ
ド
型
ア
ト
ラ
ク
シ
ョ
ン

　

深
海
水
族
館
の
隣
に
建
つ
「
デ
ィ
ー
プ

シ
ー
ワ
ー
ル
ド
」
。
表
か
ら
は
中
が
ど
う

な
っ
て
い
る
の
か
は
う
か
が
い
知
れ
ま
せ

ん
が
、
実
は
こ
れ
、
ラ
イ
ド
型
の
シ
ュ
ー

テ
ィ
ン
グ
ア
ト
ラ
ク
シ
ョ
ン
な
ん
で
す
。

　

二
人
乗
り
の
探
査
ポ
ッ
ド
で
次
々
と
現

れ
る
深
海
生
物
を
レ
ー
ザ
ー
銃
で
撃
ち
、

〝
捕
獲
〞し
て
い
き
ま
す
。全
部
で
24
種
類
い

る
生
物
の
中
に
は
、
一
発
で
仕
留
め
ら
れ

る
も
の
も
い
れ
ば
、
複
数
回
レ
ー
ザ
ー
が

命
中
し
な
い
と
捕
獲
で
き
な
い
大
物
も
い

る
の
で
、
暗
闇
の
中
、
目
を
凝
ら
し
て
全
集

中
。
生
物
に
よ
っ
て
、
獲
得
で
き
る
ス
コ
ア

も
異
な
る
の
で
、
で
き
れ
ば
大
物
を
狙
い

た
い
と
欲
が
出
ま
す
。
初
め

て
だ
と
つ
い
つ
い
生
物

を
撃
つ
の
に
夢
中
に

な
っ
て
、
せ
っ
か
く

の
深
海
世
界
を
見

ディープシーワールド
～深海王国～

■平日／10:30～17:00、土日／10:00～17:30
■年中無休（メンテナンス休業あり）
■1回　800円（水族館の当日チケット提示で100円引）
回数券（10回6,000円）※当日のみ。複数人で分けて使用可
■乗車定員／最大２名まで。利用時間／約３分半
利用制限／身長110cm以上195cm以下の方に限ります。
※身長120cm未満の場合、13歳以上の付き添いが必要。
その他ご利用制限あり。

料

他

休

営

て
楽
し
む
余
裕
が
な
い
の
が
も
ど
か
し
い

と
こ
ろ
。

　

浅
い
海
か
ら
ス
タ
ー
ト
し
て
、
進

ん
で
い
く
に
つ
れ
海
底
火
山
の
熱

水
が
噴
き
出
し
た
り
、
ク
ジ
ラ
の
墓

場
で
は
死
骸
に
群
が
る
深
海
生
物

が
い
た
り
、
最
後
に
は
あ
る
巨
大
生

物
が
登
場
し
て
…
…
。
お
っ
と
、
ネ

タ
バ
レ
に
な
っ
て
し
ま
う
の
で
割

愛
し
ま
す
が
、
ス
ト
ー
リ
ー
性
に
も

こ
だ
わ
っ
た
作
り
に
な
っ
て
い
ま

す
。
約
３
分
半
の
ハ
ン
テ
ィ
ン
グ
を
終
え

た
後
は
、
ア
ド
レ
ナ
リ
ン
を
大
放
出
し
た

不
思
議
な
爽
快
感
と
同
時

に
、「
次
は
も
っ
と
う
ま
く

や
れ
そ
う
だ
か
ら
も
う
一

回
挑
戦
し
た
い
！
」
と
い

う
気
持
ち
が
ふ
つ
ふ
つ

と
湧
い
て
き
ま
す
。

　

探
査
ポ
ッ
ド
を
降

り
る
と
、
レ
ー
ザ
ー

を
命
中
さ
せ
て
、
捕

獲
し
た
生
物
の
リ

ス
ト
と
自
分
の
ス

水族館チケット
提示で

¥100OFF

が
で
き
ま
す
。
ぜ
ひ
安
心
し
て
来
て
い
た

だ
き
た
い
で
す
」
と
の
こ
と
。
乗
れ
ば
乗
る

ほ
ど
腕
が
上
が
っ
て
楽
し
め
る
シ
ュ
ー

テ
ィ
ン
グ
ア
ト
ラ
ク
シ
ョ
ン
。
深
海
水
族

館
の
当
日
チ
ケ
ッ
ト
提
示
で
割
引
も
あ
る

の
で
、
生
き
た
深
海
生
物
を
見
た
後
は
、
ハ

イ
ス
コ
ア
目
指
し
て
深
海
生
物
ハ
ン
テ
ィ

ン
グ
の
旅
に
出
て
は
い
か
が
で
し
ょ
う
！

コ
ア
が
載
っ
た
カ
ー

ド
が
も
ら
え
ま
す
。
さ
ら

に
出
口
上
部
の
ボ
ー
ド
に

は
、
そ
の
日
の
ス
コ
ア
ラ
ン
キ

ン
グ
が
表
示
さ
れ
て
い
て
、
自
分
の
腕
前

が
ど
う
だ
っ
た
か
知
れ
る
の
も
嬉
し
い
ポ

イ
ン
ト
。

　

港
に
こ
ん
な
ア
ト
ラ
ク
シ
ョ
ン
施
設
が

あ
る
と
は
、
意
外
中
の
意
外
。
で
も
、
デ
ィ

ズ
ニ
ー
ラ
ン
ド
や
U
S
J
の
ア
ト
ラ
ク

シ
ョ
ン
に
も
引
け
を
取
ら
な
い
ク
オ
リ

テ
ィ
だ
と
、
訪
れ
る
人
た
ち
を
驚
か
せ
て

い
る
の
で
す
。
子
ど
も
か
ら
大
人
ま
で
、
世

代
を
問
わ
ず
楽
し
め
る
ア
ト
ラ
ク
シ
ョ
ン

な
の
で
、
カ
ッ
プ
ル
は
も
ち
ろ
ん
、
家
族
で

ス
コ
ア
を
競
い
合
い
な
が
ら
楽
し
む
の
も

お
勧
め
で
す
。

　

ス
タ
ッ
フ
の
荒
井
さ
ん
い
わ
く
「
人
気

の
ア
ト
ラ
ク
シ
ョ
ン
の
た
め
、
行
列
が
で

き
る
こ
と
も
あ
り
ま
す
が
、
回
転
が
早
い

の
で
あ
ま
り
長
く
お
待
た
せ
せ
ず
ご
案
内



　

深
海
水
族
館
の
隣
に
建
つ
「
デ
ィ
ー
プ

シ
ー
ワ
ー
ル
ド
」
。
表
か
ら
は
中
が
ど
う

な
っ
て
い
る
の
か
は
う
か
が
い
知
れ
ま
せ

ん
が
、
実
は
こ
れ
、
ラ
イ
ド
型
の
シ
ュ
ー

テ
ィ
ン
グ
ア
ト
ラ
ク
シ
ョ
ン
な
ん
で
す
。

　

二
人
乗
り
の
探
査
ポ
ッ
ド
で
次
々
と
現

れ
る
深
海
生
物
を
レ
ー
ザ
ー
銃
で
撃
ち
、

〝
捕
獲
〞し
て
い
き
ま
す
。全
部
で
24
種
類
い

る
生
物
の
中
に
は
、
一
発
で
仕
留
め
ら
れ

る
も
の
も
い
れ
ば
、
複
数
回
レ
ー
ザ
ー
が

命
中
し
な
い
と
捕
獲
で
き
な
い
大
物
も
い

る
の
で
、
暗
闇
の
中
、
目
を
凝
ら
し
て
全
集

中
。
生
物
に
よ
っ
て
、
獲
得
で
き
る
ス
コ
ア

も
異
な
る
の
で
、
で
き
れ
ば
大
物
を
狙
い

た
い
と
欲
が
出
ま
す
。
初
め

て
だ
と
つ
い
つ
い
生
物

を
撃
つ
の
に
夢
中
に

な
っ
て
、
せ
っ
か
く

の
深
海
世
界
を
見

て
楽
し
む
余
裕
が
な
い
の
が
も
ど
か
し
い

と
こ
ろ
。

　

浅
い
海
か
ら
ス
タ
ー
ト
し
て
、
進

ん
で
い
く
に
つ
れ
海
底
火
山
の
熱

水
が
噴
き
出
し
た
り
、
ク
ジ
ラ
の
墓

場
で
は
死
骸
に
群
が
る
深
海
生
物

が
い
た
り
、
最
後
に
は
あ
る
巨
大
生

物
が
登
場
し
て
…
…
。
お
っ
と
、
ネ

タ
バ
レ
に
な
っ
て
し
ま
う
の
で
割

愛
し
ま
す
が
、
ス
ト
ー
リ
ー
性
に
も

こ
だ
わ
っ
た
作
り
に
な
っ
て
い
ま

す
。
約
３
分
半
の
ハ
ン
テ
ィ
ン
グ
を
終
え

た
後
は
、
ア
ド
レ
ナ
リ
ン
を
大
放
出
し
た

不
思
議
な
爽
快
感
と
同
時

に
、「
次
は
も
っ
と
う
ま
く

や
れ
そ
う
だ
か
ら
も
う
一

回
挑
戦
し
た
い
！
」
と
い

う
気
持
ち
が
ふ
つ
ふ
つ

と
湧
い
て
き
ま
す
。

　

探
査
ポ
ッ
ド
を
降

り
る
と
、
レ
ー
ザ
ー

を
命
中
さ
せ
て
、
捕

獲
し
た
生
物
の
リ

ス
ト
と
自
分
の
ス

的を狙い撃ちするとい
う単純な操作性で、子

どもにも扱

いやすいところが◎。
最後にもらえる深海生

物のカード

は、裏面のデザインが
全８種類で、コレクシ

ョン心もくす

ぐられる。

探査ポッドで浅い海か
ら深海へと進み、次々

と現れる深

海生物をレーザー銃で
捕獲するというストー

リー。ハイス

コアを目指して大物を
狙い撃ちしよう。スコア

を競い合っ

たり、当日の自分のラン
キングを見られるのも

楽しい。

より高得点を目指して
何度もリピートしたく

なること必

至のアトラクション。回
数券（当日限り）は複

数人で分け

て使ってもOKなので、グループや家
族で何回もチャレン

ジするのもお勧め。

イチオシPOINT!

1.子どもから大人まで
楽しめる

2.夢中になれるゲーム
性

3.グループでお得

が
で
き
ま
す
。
ぜ
ひ
安
心
し
て
来
て
い
た

だ
き
た
い
で
す
」
と
の
こ
と
。
乗
れ
ば
乗
る

ほ
ど
腕
が
上
が
っ
て
楽
し
め
る
シ
ュ
ー

テ
ィ
ン
グ
ア
ト
ラ
ク
シ
ョ
ン
。
深
海
水
族

館
の
当
日
チ
ケ
ッ
ト
提
示
で
割
引
も
あ
る

の
で
、
生
き
た
深
海
生
物
を
見
た
後
は
、
ハ

イ
ス
コ
ア
目
指
し
て
深
海
生
物
ハ
ン
テ
ィ

ン
グ
の
旅
に
出
て
は
い
か
が
で
し
ょ
う
！

裏面にはリュウグウノツカイなどの深海生
物がプリントされたスコアカード。全８種
類をコンプリートしたくなる。

出口には、当日のランキングが表示される。
トップを目指してもう一回乗りたくなる！

M I SS I ON

コ
ア
が
載
っ
た
カ
ー

ド
が
も
ら
え
ま
す
。
さ
ら

に
出
口
上
部
の
ボ
ー
ド
に

は
、
そ
の
日
の
ス
コ
ア
ラ
ン
キ

ン
グ
が
表
示
さ
れ
て
い
て
、
自
分
の
腕
前

が
ど
う
だ
っ
た
か
知
れ
る
の
も
嬉
し
い
ポ

イ
ン
ト
。

　

港
に
こ
ん
な
ア
ト
ラ
ク
シ
ョ
ン
施
設
が

あ
る
と
は
、
意
外
中
の
意
外
。
で
も
、
デ
ィ

ズ
ニ
ー
ラ
ン
ド
や
U
S
J
の
ア
ト
ラ
ク

シ
ョ
ン
に
も
引
け
を
取
ら
な
い
ク
オ
リ

テ
ィ
だ
と
、
訪
れ
る
人
た
ち
を
驚
か
せ
て

い
る
の
で
す
。
子
ど
も
か
ら
大
人
ま
で
、
世

代
を
問
わ
ず
楽
し
め
る
ア
ト
ラ
ク
シ
ョ
ン

な
の
で
、
カ
ッ
プ
ル
は
も
ち
ろ
ん
、
家
族
で

ス
コ
ア
を
競
い
合
い
な
が
ら
楽
し
む
の
も

お
勧
め
で
す
。

　

ス
タ
ッ
フ
の
荒
井
さ
ん
い
わ
く
「
人
気

の
ア
ト
ラ
ク
シ
ョ
ン
の
た
め
、
行
列
が
で

き
る
こ
と
も
あ
り
ま
す
が
、
回
転
が
早
い

の
で
あ
ま
り
長
く
お
待
た
せ
せ
ず
ご
案
内



　

沼
津
港
に
水
揚
げ
さ
れ
た
新
鮮
な
魚
介

類
や
駿
河
湾
の
深
海
魚
を
、
手
軽
に
海
鮮

バ
ー
ベ
キ
ュ
ー
で
味
わ
え
る
お
店
で
す
。

家
族
連
れ
や
カ
ッ
プ
ル
、
学
生
ま
で
と
お

客
さ
ん
の
関
係
性
や
年
齢
層
は
さ
ま
ざ

ま
。
店
内
の
あ
ち
こ
ち
に
、
浜
焼
き
を
楽
し

み
な
が
ら
ワ
イ
ワ
イ
盛
り
上
が
る
姿
が
あ

ふ
れ
、
港
町
な
ら
で
は
の
活
気
あ
る
雰
囲

気
が
満
載
で
す
。
浜
焼
き
だ
け
で
な
く
新

鮮
な
お
刺
身
や
深
海
魚
の
唐
揚
げ
と
い
っ

た
充
実
し
た
メ
ニ
ュ
ー
も
大
き
な
魅
力
。

港
で
育
っ
た
オ
ー
ナ
ー
さ
ん
の
「
観
光
客

に
沼
津
港
を
味
わ
っ
て
い
た
だ
く
だ
け
で

な
く
、
地
元
の
方
に
と
っ
て
も
ふ
だ
ん
か

ら
利
用
し
て
も
ら
え
る
お
店
で
あ
り
た

い
」
と
の
強
い
思
い
が
あ
り
ま
す
。
そ
の
願

い
通
り
、
平
日
夜
も
仕
事
帰
り
の
地
元
の

人
た
ち
で
に
ぎ
わ
う
店
内
。
豊
富
な
メ

ニ
ュ
ー
の
中
で
も
特
に
、
黒
マ
グ
ロ
の
お

刺
身
や
生
し
ら
す
、
伊
豆
金
目
鯛
の
煮
付

け
や
漁
師
チ
ャ
ー
ハ
ン
な
ど
が
人
気
で

す
。
ま
た
、
サ
ザ
エ
の
い
け
す
は
家
族
連
れ

に
好
評
で
、
子
ど
も
た
ち
も
興
味
津
々
。
魚

介
類
を
丸
ご
と
焼
い
て
食
べ
る
浜
焼
き

は
、
現
代
の
子
ど
も
た
ち
へ
の
食
育
に
も

つ
な
が
り
そ
う
で
す
。

看板メニュー!
看板メニュー!

駿河湾
深海おまかせ盛り

貝やイカが入って、ガーリックが
効いたボリューム満点の一品。

干物も沼津の名物。しっか
り脂の乗った鯵は絶品。

言わずと知れた高級魚、
金目鯛の贅沢な煮付け。

１本のまぐろから0.5%しか
取れない希少部位は大トロのよう。

沼
津

 

加
工
！

サザエのいけす。
ここからショーケースに
移され提供されるので

鮮度は抜群。

スタッフのお勧め

沼津港ならではの深海魚メヒカリ
を唐揚げで。お酒にもぴったり。

沼
津
産

浜焼きしんちゃん
■平日／11:30～21:00（L.O.20:15）
　土曜／11:00～21:30（L.O.20:45）
　日曜／11:00～21:00（L.O.20:15）
■火曜休

営

沼津産の深海魚、メヒカリや
メギスが入った浜焼きメニュー。



　

日
本
一
深
い
駿
河
湾
と
、
日
本
一
高
い

富
士
山
。
そ
の
高
低
差
は
6
2
7
6
ｍ
。
そ

ん
な
大
自
然
の
恵
が
味
わ
え
る
、
沼
津
港

な
ら
で
は
の
海
天
寿
司
店
で
す
。
ひ
と
き

わ
大
き
な
看
板
に
は
、
駿
河
さ
ば
や
金
目

鯛
な
ど
い
ろ
い
ろ
な
海
の
幸
が
書
か
れ
て

い
て
、
お
店
に
入
る
前
か
ら
期
待
度
が

マ
ッ
ク
ス
に
。
抜
群
の
鮮
度
が
魅
力
な
の

は
も
ち
ろ
ん
、
そ
の
種
類
の
多
さ
に
、
高
い

満
足
感
が
得
ら
れ
ま
す
。
赤
エ
ビ
や
目
鯛

と
い
っ
た
、
こ
こ
で
し
か
食
べ
ら
れ
な
い

新
鮮
な
深
海
魚
の
に
ぎ
り
を
目
当
て
に
来

店
す
る
人
も
多
く
、
い
つ
も
大
勢
の
観
光

客
や
家
族
連
れ
で
に
ぎ
わ
っ
て
い
ま
す
。

　

三
保
の
松
原
の
枯
松
葉
で
ネ
タ
を
炙
っ

て
香
り
付
け
し
た「
三
保
の
松
原
焼
き
」や
、

升
か
ら
こ
ぼ
れ
る
ほ
ど
惜
し
げ
も
な
く
い

く
ら
を
盛
っ
た「
海
賊
船
の
宝
箱　

こ
ぼ
れ

盛
り
」
な
ど
、
目
に
も
楽
し
い
オ
リ
ジ
ナ
ル

の
メ
ニ
ュ
ー
も
充
実
。
ま
た
、
魚
介
の
だ
し

で
う
ま
味
た
っ
ぷ
り
の
深
海
汁
な
ど
汁
物

も
人
気
で
す
。寿
司
だ
け
で
な
く
一
品
料
理

の
種
類
も
豊
富
な
の
で
、
静
岡
限
定
の
「
静

岡
麦
酒
」や
地
酒
を
お
供
に
旅
の
思
い
出
を

振
り
返
り
な
が
ら
、沼
津
の
味
を
堪
能
し
て

み
て
は
い
か
が
で
し
ょ
う
。

海
賊
船
の
宝
箱

こ
ぼ
れ
盛
り

こ
れ
で
も
か
と
い
く
ら
が

盛
っ
て
あ
る
贅
沢
な
一
品
。

海天寿司 一富士丸
■11:00～21:00（L.O.20:30）
最終入店20:00

■水曜休

営

看板メニュー!
看板メニュー!

深海魚五種手巻き

金目鯛一本煮付け

三保の松原焼き

沼津港に来たからにはぜひ味わっておきたい二品。
深海の漁場が近い場所ならではの鮮度です。

お椀から飛び出さんばかりの赤エ
ビ。出汁がしっかり効いています。

深海汁



　

沼
津
港
で
1
0
0
年
以
上
続
く
老
舗
の

佐
政
水
産
が
運
営
す
る
お
店
。
朝
、
沼
津
港

で
競
り
落
と
し
た
鮮
度
抜
群
の
魚
介
類
を

リ
ー
ズ
ナ
ブ
ル
な
価
格
で
提
供
で
き
る
の

は
、
水
産
会
社
直
営
だ
か
ら
こ
そ
の
強
み

で
す
。

　

な
か
で
も
駿
河
湾
で
水
揚
げ
さ
れ
た
深

海
魚
を
ふ
ん
だ
ん
に
使
っ
た
深
海
丼
は
、

多
く
の
人
が
注
文
す
る
看
板
メ
ニ
ュ
ー
。

見
た
目
に
も
豪
華
で
、
目
の
前
に
し
た
瞬

間
「
美
味
し
そ
う
〜
」
と
声
が
漏
れ
て
し
ま

い
ま
す
。
丼
の
ご
飯
は
酢
飯
と
白
米
が
選

べ
る
の
が
嬉
し
い
ポ
イ
ン
ト
。
お
子
様
丼

も
あ
る
の
で
、
家
族
全
員
が
食
べ
た
い
も

の
を
楽
し
め
ま
す
。
丼
に
は
干
物
と
味
噌

汁
が
付
い
て
く
る
の
で
、
ハ
ン
パ
な
い
お

得
感
！

　

ま
た
、
ほ
か
で
は
あ
ま
り
お
目
に
か
か

れ
な
い
石
焼
の
海
鮮
丼
も
。
熱
々
の
石
焼

の
中
で
香
ば
し
い
香
り
が
食
欲
を
そ
そ
り

ま
す
。
一
杯
目
は
そ
の
ま
ま
食
べ
て
、
そ
の

あ
と
は
一
緒
に
つ
い
て
く
る
特
製
の
出
汁

を
か
け
て
味
わ
え
ば
、
一
度
に
ふ
た
つ
の

味
が
楽
し
め
る
メ
ニ
ュ
ー
で
す
。
さ
す
が

お
茶
ど
こ
ろ
静
岡
、
あ
が
り
の
お
茶
ま
で

し
っ
か
り
美
味
し
く
て
、
S
N
S
で
は
お

得
過
ぎ
る
と
の
声
も
上
が
る
ほ
ど
。

　

深
海
水
族
館
で
、
泳
ぐ
魚
を
見
な
が
ら

「
お
魚
食
べ
た
い
な
」
と
こ
っ
そ
り
思
っ
て

い
た
ア
ナ
タ
、
す
ぐ
お
隣
で
深
海
魚
を
食

す
の
も
一
興
で
す
よ
。

2位 特選佐政丼

3位 特上ばらちらし

5位 沼津名産干物と
    なめろう丼

1位 特上まぐろ丼

4位 伊豆金目鯛の
    湯引き丼

深海丼
伊
豆
の
金
目
鯛
や
沼
津
産
の
メ
ギ
ス
、

本
エ
ビ
、駿
河
湾
の
桜
え
び
な
ど
、美

味
し
い
深
海
魚
を
ふ
ん
だ
ん
に
使
っ

た
海
鮮
丼
は
お
店
の
看
板
メ
ニ
ュ
ー
。

主役の丼は
言わずもがな、一緒
に出てくる干物と
味噌汁も絶品。

石
焼
き

海鮮丼 佐政
■10:00～17:00（L.O.16:00）
■木曜休

営

看板メニュー!
看板メニュー!



　

カ
ッ
プ
ル
か
ら
フ
ァ
ミ
リ
ー
層
ま
で
が

幅
広
く
訪
れ
る
沼
津
バ
ー
ガ
ー
。
カ
フ
ェ

風
の
く
つ
ろ
げ
る
内
装
に
は
、
お
客
さ
ま

に
ゆ
っ
く
り
し
て
ほ
し
い
と
い
う
願
い
が

込
め
ら
れ
て
い
ま
す
。
が
っ
つ
り
お
腹
を

満
た
し
て
く
れ
る
ハ
ン
バ
ー
ガ
ー
の
ほ
か

に
も
、
軽
食
や
サ
イ
ド
メ
ニ
ュ
ー
が
充
実

し
て
い
て
、
気
軽
に
立
ち
寄
れ
る
の
が
魅

力
。
海
洋
生
物
の
グ
ミ
が
入
っ
た
「
デ
ィ
ー

プ
シ
ー
ド
リ
ン
ク
」
、
メ
ン
ダ
コ
の
グ
ミ
が

乗
っ
た
「
深
海
サ
ン
デ
ー
」
な
ど
、
映
え
る

ド
リ
ン
ク
も
豊
富
で
、
テ
イ
ク
ア
ウ
ト
し

て
帰
り
の
車
中
で
味
わ
う
な
ど
、
楽
し
み

方
は
無
限
大
で
す
。

　

沼
津
港
な
ら
で
は
の
、メ
ギ
ス
を
使
っ
た

「
深
海
魚
バ
ー
ガ
ー
」
や
「
深
海
サ
メ
バ
ー

ガ
ー
」「
金
目
バ
ー
ガ
ー
」の
三
大
ご
当
地
深

海
魚
バ
ー
ガ
ー
は
、話
の
タ
ネ
に
ぜ
ひ
ご
賞

味
あ
れ
。
高
級
魚
を
手
軽
に
味
わ
え
る
、
大

人
気
の
ア
ン
コ
ウ
ナ
ゲ
ッ
ト
も
お
勧
め
で

す
。
深
海
魚
の
ほ
か
に
も
、
地
元
産
の
食
材

を
活
か
し
た
、し
ら
す
ト
ッ
ピ
ン
グ
の
戸
田

塩
ソ
フ
ト
ク
リ
ー
ム
も
。
新
メ
ニ
ュ
ー
も

続
々
開
発
さ
れ
て
い
る
の
で
、行
く
た
び
に

新
し
い
味
に
出
会
え
ま
す
。

　

と
は
い
い
つ
つ
も
、て
り
や
き
バ
ー
ガ
ー

や
チ
ー
ズ
バ
ー
ガ
ー
も
提
供
し
て
い
て
、定

番
を
愛
す
る
人
に
も
優
し
い
お
店
で
す
。

Hamburger & Cafe

沼津バーガー
■平日 9:00～18:00（L.O.17:30）
土日祝 9:00～19:00（L.O.18:30）

■無休休

営

沼津バーガーならではの
ナゲット（5ピース入り）。

お店のオリジナル
キャラクター、
駿河うみちゃんも

人気者。

沼
津
産
の
や
わ
ら
か
い
深
海
魚

メ
ギ
ス
が
特
製
オ
ー
ロ
ラ
ソ
ー

ス
と
ベ
ス
ト
マ
ッ
チ
。

海を模したキレイなラグーンブ
ルーがSNS映え。深海サンデーに
はメンダコグミが乗ってます！

深
海
魚
バ
ー
ガ
ー

イカたらナゲット

深海フロート（左）
深海サンデー（右）

No.1人気

キ
ャ
ラ
ク
タ
ー
が

　
　
　
　
お
出
迎
え

沼津港で水揚げされた栄養たっぷりの
サバをメンチカツに仕上げたご当地
バーガー。

沼
津
サ
バ
メ
ン
チ

バ
ー
ガ
ー
セ
ッ
ト

新
鮮
な
ア
ジ
を
こ
ん
が
り
ジ
ュ
ー

シ
ー
に
揚
げ
て
タ
ル
タ
ル
ソ
ー
ス

で
さ
っ
く
り
と
召
し
上
が
れ
♪

あ
じ
フ
ラ
イ
バ
ー
ガ
ー



　

車
で
沼
津
港
に
向
か
う
と
、
ま
ず
入
り

口
に
見
え
て
く
る
お
洒
落
な
２
階
建
て
の

建
物
が
、
ロ
コ
マ
リ
ー
ノ
コ
ー
ヒ
ー
。
一
杯

ず
つ
ハ
ン
ド
ド
リ
ッ
プ
で
丁
寧
に
淹
れ
る

コ
ー
ヒ
ー
は
、
日
本
一
の
バ
リ
ス
タ
、
石
谷

貴
之
氏
が
プ
ロ
デ
ュ
ー
ス
し
て
い
ま
す
。

石
谷
氏
は
、
ジ
ャ
パ
ン
バ
リ
ス
タ
チ
ャ
ン

ピ
オ
ン
シ
ッ
プ
で
複
数
回
の
優
勝
を
飾

り
、
24
年
世
界
選
手
権
で
も
３
位
に
輝
く

圧
倒
的
実
力
派
。
港
に
い
な
が
ら
に
し
て
、

通
を
う
な
ら
せ
る
味
と
香
り
の
本
格
コ
ー

ヒ
ー
が
楽
し
め
ま
す
。

　

ほ
か
に
も
、
深
海
を
イ
メ
ー
ジ
し
た
さ

わ
や
か
な
テ
イ
ス
ト
が
魅
力
の
深
海
ス

ム
ー
ジ
ー
も
人
気
。
キ
ュ
ー
ト
な
見
た
目

で
、写
真
映
え
も
叶
え
て
く
れ
ま
す
。

　

隣
の
ベ
ー
カ
リ
ー
、
ラ
ト
レ
ッ
タ
で
購

入
し
た
パ
ン
は
持
ち
込
み
Ｏ
Ｋ
な
の
で
、

コ
ー
ヒ
ー
と
一
緒
に
味
わ
う
の
が
お
勧
め

で
す
。
ま
る
で
海
中
を
思
わ
せ
る
イ
ン
テ

リ
ア
が
素
敵
な
２
階
の
ソ
フ
ァ
席
で
た
っ

ぷ
り
と
く
つ
ろ
ぐ
も
よ
し
、
帰
宅
前
の
締

め
の
コ
ー
ヒ
ー
を
１
階
カ
ウ
ン
タ
ー
席
で

サ
ク
ッ
と
飲
む
も
よ
し
。
晴
れ
た
日
に
は

潮
風
を
感
じ
る
２
階
の
テ
ラ
ス
席
で
景
色

を
眺
め
な
が
ら
コ
ー
ヒ
ー
を
味
わ
う
の
も

格
別
で
す
。
お
土
産
に
は
、
イ
タ
リ
ア
ン
マ

エ
ス
ト
ロ
石
崎
幸
雄
シ
ェ
フ
監
修
の
絶
品

パ
ン
ナ
コ
ッ
タ
を
ぜ
ひ
！

LOCO MARINO Coffee
ロコマリーノコーヒー
■平日 11:00～17:00（L.O.16:30）
土日 10:30～17:30（L.O.17:00）

■水・木曜休

営

１杯ずつハンドドリップで丁寧に淹れる、
酸味の効いた香り高いコーヒー。

生クリーム、卵白、
砂糖のみの伝統
製法で作るパン
ナコッタ。とろけ
るようななめらか
さと濃厚な味わ
いが特長。

ロコマリーノブレンド

塩レモンのヨーグルト風味で味も格別。ほかに
も、抹茶など全部で6種類のスムージーが。

コーヒーの受け取りは、メンダコの特注ランプの下で♪

深海スムージー



　

港
の
入
り
口
に
は
、
観
光
客
の
方
も
地

元
で
暮
ら
す
方
も
、
老
若
男
女
み
〜
ん
な

を
あ
た
た
か
く
迎
え
て
く
れ
る
、
こ
だ
わ

り
の
パ
ン
屋
さ
ん
が
あ
り
ま
す
。
本
場
イ

タ
リ
ア
の
職
人
お
墨
付
き
の
、
ダ
ッ
ラ

ジ
ョ
ヴ
ァ
ン
ナ
社
の
最
高
級
小
麦
を
使
っ

て
焼
き
上
げ
る
パ
ン
は
、
ひ
と
口
含
ん
だ

時
に
鼻
に
抜
け
る
香
り
と
甘
み
が
違
い
ま

す
。
お
店
で
焼
い
て
い
る
た
め
、
店
内
は
香

ば
し
い
香
り
で
い
っ
ぱ
い
。
店
内
に
並
ぶ

の
は
常
時
約
40
種
類
と
豊
富
で
、し
か
も

ど
れ
も
美
味
し
そ
う
な
の
で
、
あ
ち
こ
ち

目
移
り
し
て
し
ま
い
ま
す
。
パ
ン
屋
さ
ん

の
定
番
ク
ロ
ワ
ッ
サ
ン
か
ら
、
地
元
産
の

具
材
を
バ
ラ
ン
ス
よ
く
取
り
入
れ
た
総
菜

パ
ン
、
数
種
の
ラ
ス
ク
や
甘
い
デ
ザ
ー
ト

系
の
パ
ン
ま
で
ラ
イ
ン
ナ
ッ
プ
が
充
実
。

　

も
ち
ろ
ん
、
し
ら
す
や
深
海
魚
で
あ
る

メ
ギ
ス
な
ど
、
沼
津
港
な
ら
で
は
の
海
の

幸
を
使
っ
た
パ
ン
も
楽
し
め
ま
す
。
ど
ん

な
人
の
好
み
も
網
羅
し
て
、「
今
日
は
こ
ん

な
パ
ン
が
食
べ
た
い
な
」
を
い
つ
だ
っ
て

満
た
し
て
く
れ
る
、
食
い
し
ん
坊
の
強
い

味
方
。
時
期
に
よ
っ
て
は
、
季
節
限
定
商
品

も
販
売
し
て
い
る
の
で
、
そ
の
時
に
し
か

出
会
え
な
い
パ
ン
も
。
タ
イ
ミ
ン
グ
を
逃

さ
ず
、ぜ
ひ
味
わ
っ
て
み
て
く
だ
さ
い
。

ワ
ン
ド
リ
ン
ク
を
注
文
す
れ
ば
お
隣
の

ロ
コ
マ
リ
ー
ノ
コ
ー
ヒ
ー
で
イ
ー
ト
イ
ン

も
で
き
る
の
で
、
日
本
一
の
バ
リ
ス
タ
監

修
の
香
り
高
い
コ
ー
ヒ
ー
を
お
供
に
、
美

味
し
く
て
幸
せ
な
カ
フ
ェ
時
間
を
満
喫
し

て
み
て
は
？

Bakery La Torretta
ラ トレッタ
■平　日 11:00～17:00
土日祝 10:30～17:00

■水曜休

営

沼津産の深海魚メギスを使った
パンも人気。メギスフライとクロ
ワッサン生地は相性抜群。

沼津産メギスの
フライサンド

深海魚を味わうならこれ！



パン屋さんと言ったらまずコレ。サクサク食感
と香り豊かなバターにこだわった人気商品。

深海水族館のシンボル、デ
ニッシュ生地のメンダコパン。
味はチョコ、イチゴ、プレーン
の3種類から選べます。

ここに来たら買うしかない！
絶対に喜ばれる鉄板お土産。

ワンドリンク注文で、お隣の
ロコマリーノコーヒーでゆっ
たりイートインも可能です。ロ
コマリーノコーヒーで販売中
のマリトッツォは、ラトレッタ
で作っています。

　

軽
食
か
ら
ス
イ
ー
ツ
ま
で
楽
し
め
る
カ

フ
ェ
「
ラ
テ
ィ
メ
リ
ア
」
は
、
シ
ー
ラ
カ
ン

ス
の
学
名
が
名
前
の
由
来
。
そ
ぞ
ろ
歩
き

の
途
中
で
立
ち
寄
っ
た
り
、
水
族
館
の
順

番
待
ち
を
し
な
が
ら
片
手
で
食
べ
ら
れ
る

手
軽
さ
も
人
気
の
秘
訣
で
す
。
売
れ
筋
№

1
は
、
自
家
製
の
パ
ン
に
、
沼
津
港
で
水
揚

げ
さ
れ
た
新
鮮
な
鯖
を
挟
ん
だ
鯖
サ
ン

ド
。
ほ
か
に
も
、
深
海
魚
で
あ
る
本
エ
ビ
や

メ
ヒ
カ
リ
の
唐
揚
げ
は
沼
津
港
な
ら
で
は

の
逸
品
で
す
。
揚
げ
物
は
注
文
を
受
け
て

か
ら
作
る
の
で
、熱
々
の
で
き
た
て
。

　

ま
た
、
ド
リ
ン
ク
類
や
ソ
フ
ト
ク
リ
ー

ム
な
ど
も
充
実
し
て
い
る
の
で
、
足
が
疲

れ
た
ら
休
憩
が
て
ら
店
内
で
イ
ー
ト
イ
ン

も
大
歓
迎
で
す
。

Latimeria カフェラティメリア

ラトレッ
タ

売れ筋パ
ン

★★★
Ranking

クロワッサン

スティックパンにバターと
練乳のホイップクリームを
サンド。

練乳スティック

少し辛みを効
かせたひき肉の
カレーを包んで揚げたカレーパン。

キーマカレー

メンダコデニッシュ

メンダコ食パン

ト
ー
ス
ト
し
て
も

か
わ
い
い
♪

殿堂入り

揚げたて！
サックサク！

■10:00～17:00 ■木曜休営

メ
ヒ
カ
リ
の
唐
揚
げ

深
海
本
え
び
の
唐
揚
げ

ミ
ニ
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
パ
フ
ェ

静
岡
抹
茶
ソ
フ
ト
ク
リ
ー
ム

ミ
ニ
静
岡
抹
茶
パ
フ
ェ

さ
つ
ま
い
も
チ
ッ
プ

静岡抹茶を使ったパフェや
ソフトクリーム、

沼津焙煎コーヒーも人気。

No.1 No.2

No.3

沼津産のしめ鯖を炙って挟んだ鯖サンドは、
鯖の塩気と野菜の相性が良いと大好評。

沼津産鯖サンド

沼津産深海魚

スイーツ



　

静
岡
県
を
代
表
す
る
老
舗
和
菓
子
屋
、

田
子
の
月
。
そ
の
代
名
詞
と
も
言
え
る
の

が
「
田
子
の
月
も
な
か
」
で
す
。
上
品
な
甘

さ
の
つ
ぶ
あ
ん
に
定
評
が
あ
り
、
静
岡
県

民
に
と
っ
て
の
ソ
ウ
ル
フ
ー
ド
で
も
あ
る

定
番
の
和
菓
子
は
お
土
産
に
ぴ
っ
た
り
。

店
内
に
は
ほ
か
に
も
、
こ
こ
で
し
か
買
え

な
い
沼
津
港
限
定
の
商
品
が
。
伊
豆
産
の
、

強
い
旨
味
が
特
徴
の
井
田
塩
を
使
用
し
た

「
塩
バ
タ
ー
ぶ
っ
せ
」
、
伊
豆
西
浦
レ
モ
ン

を
使
っ
た
「
レ
モ
ン
マ
ド
レ
ー
ヌ
」
が
お
勧

め
で
す
。
ど
ち
ら
を
取
る
か
迷
っ
た
ら
、両

方
買
っ
て
み
て
損
は
あ
り
ま
せ
ん
！
食
べ

歩
き
に
は
、
注
文
を
受
け
て
か
ら
揚
げ
て

く
れ
る
沼
津
港
限
定
「
名
物
お
か
げ
天
」

と
、
実
演
販
売
の
焼
き
た
て
団
子
が
イ
チ

押
し
で
す
。

　

圧
倒
的
人
気
を
誇
る
た
こ
棒

を
は
じ
め
、
海
老
マ
ヨ
棒
や
生

姜
れ
ん
こ
ん
、
海
鮮
か
き
揚
げ

な
ど
バ
ラ
エ
テ
ィ
に
と
ん
だ
品

揃
え
が
好
評
で
す
。
一
口
食
べ

て
美
味
し
い
と
思
う
の
は
、
具

材
と
す
り
身
の
バ
ラ
ン
ス
に
と

こ
と
ん
こ
だ
わ
り
抜
い
て
い
る

か
ら
こ
そ
。
揚
げ
た
て
を
提
供

す
る
こ
と
で
、
よ
り
一
層
素
材

の
良
さ
が
引
き
立
ち
ま
す
。
漁

港
散
策
の
途
中
に
お
や
つ
感
覚

で
食
べ
る
の
も
、
自
宅
で
酒
の

肴
に
す
る
の
も
◎
。
う
ど
ん
や

お
で
ん
の
具
に
も
ぴ
っ
た
り
と

い
う
、
幅
広
い
楽
し
み
方
が
で

き
る
の
も
魅
力
で
す
。

■10：00～17：00 ■木曜休営

■10：00～17：00 ■木曜休営

No.1人気

静
岡
で
も
な
か
と
言
っ
た
ら

コ
レ
。老
若
男
女
問
わ
ず
フ
ァ

ン
が
多
数
。

小腹が空いたらぜひ１本。
どの味も魅力的で迷うこと必至。

田
子
の
月
も
な
か

お団子各種

甘
さ
と
ほ
ん
の
り
塩
気
が
ク

セ
に
な
る
、静
岡
を
味
わ
え
る

逸
品
。

甘
さ
と
ほ
ん
の
り
塩
気
が
ク

セ
に
な
る
、静
岡
を
味
わ
え
る

逸
品
。

塩
バ
タ
ー
ぶ
っ
せ

レ
モ
ン
マ
ド
レ
ー
ヌ

定番！

こ
こ
で
し
か
買
え
な
い
、老
舗
の
限

定
商
品
は
お
土
産
に
ぴ
っ
た
り
。

沼
津
港
限
定
！

名
物
お
か
げ
天

ア
ー
モ
ン
ド
ス
ラ
イ
ス
入
り
の

衣
が
、中
の
こ
し
あ
ん
と
絶
妙
に

マ
ッ
チ
！

揚げ天各種

た
こ
棒

買って帰れば、晩酌のお供に最適！

沼
津
港
限
定
！

不
動
の
い
ち
ば
ん
人
気
。

た
こ
と
紅
生
姜
が
練
り
こ

ま
れ
て
い
て
食
べ
応

え
も
十
分
。



ほかにもいろいろなスイーツが楽しめる。

　

港
八
十
三
番
地
の
一
角
に
あ
る

キ
ッ
チ
ン
カ
ー
寿
太
郎
号
は
、沼

津
市
西
浦
地
区
の
み
か
ん
農
家
丸

榮
直
営
の
お
店
で
す
。沼
津
の
ブ

ラ
ン
ド
み
か
ん「
寿
太
郎
」を
、高

品
質
な
肥
料
を
使
い
樹
上
で
味
が

し
っ
か
り
乗
っ
て
か
ら
収
穫
す
る

と
い
う
徹
底
ぶ
り
。
そ
の
場
で

絞
っ
て
提
供
す
る
、お
店
イ
チ
押

し
の
究
極
の
生
ジ
ュ
ー
ス
は
、

ぎ
ゅ
っ
と
凝
縮
し
た
濃
い
味
の
甘

〜
い
み
か
ん
を
丸
ご
と
味
わ
え

る
、ま
さ
に
究
極
の
一
杯
。一
口
飲

ん
で
そ
の
奥
深
い
味
わ
い
に
驚
く

こ
と
必
至
で
す
。も
う
一
つ
の
お

勧
め
が
、
み
か
ん
か
き
氷
。
ミ
キ

サ
ー
に
か
け
た
み
か
ん
を
生
シ

ロ
ッ
プ
に
し
た
ふ
わ
ふ
わ
の
か
き

氷
は
、最
後
の
ひ
と
す
く
い
ま
で

飽
き
な
い
、こ
こ
で
し
か
食
べ
ら

れ
な
い
一
杯
で
す
。

　

看
板
メ
ニ
ュ
ー
の
い
ち
ご
大
福
は
１
日

で
最
高
8
0
0
0
個
を
売
り
上
げ
る
ほ
ど

の
人
気
。
旬
の
時
期
は
伊
豆
の
国
市
の
朝

摘
み
紅
ほ
っ
ぺ
、
そ
れ
以
外
の
時
期
も
全

国
の
高
級
夏
秋
い
ち
ご
を
使
用
し
て
、
１

年
中
い
ち
ご
大
福
が
食
べ
ら
れ
ま
す
。
い

ち
ご
や
ほ
か
の
フ
ル
ー
ツ
を
使
っ
た
ク

レ
ー
プ
や
、
い
ち
ご
チ
ー
ズ
プ
リ
ン
な
ど

美
味
し
い
ス
イ
ー
ツ
も
。
特
に
プ
リ
ン
は

ソ
ー
ス
も
ク
リ
ー
ム
チ
ー
ズ
も
自
家
製
に

こ
だ
わ
っ
た
逸
品
。
ほ
か
に
も
、
時
期
に

よ
っ
て
季
節
限
定
商
品
に
出
会
え
る
の
も

嬉
し
い
ポ
イ
ン
ト
で
す
。
定
番
の
い
ち
ご

ミ
ル
ク
や
、
い
ち
ご
大
福
を
丸
ご
と
ミ
キ

サ
ー
に
か
け
た
の
む
い
ち
ご
大
福
な
ど
、

ド
リ
ン
ク
メ
ニ
ュ
ー
も
楽
し
め
ま
す
。

■10：00～17：00 ■火曜休営

■10：00～17：00 ■水曜休営

No.1人気

一
風
変
わ
っ
た
ド
リ
ン
ク
。も

ち
も
ち
感
が
残
る
不
思
議
な

飲
み
ご
た
え
が
好
評
。

み
か
ん
の
色
も
味
も
と
に
か
く
濃

い
！
ふ
わ
ふ
わ
で
あ
と
味
さ
わ
や
か

な
か
き
氷
。

ブ
ラ
ン
ド
み
か
ん
寿
太
郎
の
美
味
し

さ
を
し
っ
か
り
味
わ
え
る
生
絞
り

ジ
ュ
ー
ス
。

の
む
い
ち
ご
大
福 もちもちの皮と白あん、甘酸っぱい

大粒いちごのバランスが完璧。

いちご大福
大人気！

究
極
の
か
き
氷

究
極
の
生
ジ
ュ
ー
ス

いちごを丸ごと一粒包んだクレープ。
軽い口当たりのクリームとの相性が
抜群です。

まるごと苺




